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KARTA GWARANCYJNA

MODEL PRODUKTU ...t
NR SERYUNY ...
DATA SPRZEDAZY ........ooieee i

Na produkt udziela sie gwarancji na okres 24 miesiecy, ktéra obejmuje wady powstate
z przyczyn tkwigcych w sprzedanym urzgdzeniu. Gwarant zobowigzuje si¢ do bezptat-
nego usuniecia ewentualnej niesprawnosci urzadzenia, pod warunkiem wykorzystywa-
nia go zgodnie z przeznaczeniem i zaleceniami Instrukcji Obstugi oraz przedstawienia
prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej wraz oryginalnym dowodem zakupu.

Naprawa gwarancyjna urzgdzenia zostanie wykonana w mozliwie najkrétszym ter-
minie, nie przekraczajgcym 14 dni roboczych od daty zgtoszenia usterki. Termin ten
moze w wyjatkowych przypadkach ulec wydtuzeniu do 21 dni roboczych, jezeli na-
prawa bedzie wymagac¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Zakres niniejszej Gwarancji nie obejmuje zadnych uszkodzen mechanicznych.

Gwarancja niniejsza nie znajduje zastosowania w sytuacii, jezeli:

® urzadzenie lub dowdd jego zakupu bedg niezgodne ze sobg lub niemozliwe be-
dzie odczytanie znajdujacych sie na nich danych,

® numer seryjny urzadzenia bedzie zniszczony lub nieczytelny,

® stwierdzona zostanie ingerencja nieupowaznionych osob lub nieautoryzowanych
zakfaddw serwisowych,

® uszkodzenie powstanie z przyczyn natury zewnegtrznej tj.: zjawiska atmosferyczne,
wytadowania elektryczne itp.

Gwarant moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminu wykonania naprawy gwarancyj-
nej, jezeli zaistniejg zaktécenia w dziatalnosci jego przedsiebiorstwa, spowodowane
nieprzewidywalnymi okoliczno$ciami, w szczegolnosci takimi jak: niepokoje spo-
teczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp.

Podstawe do rozstrzygania ewentualnych sporow powstatych w trakcie realizacji
uprawnien wynikajacych z niniejszej Gwarancji, stanowi¢ bedg przepisy prawa obo-
wigzujgce na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Gwarancja niniejsza nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Kupujg-
cego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

W przypadku produktu zakupionego przez przedsigbiorce na fakturg VAT, okres
gwarancji zostaje skrécony do 12 miesiecy

Lista punktow serwisowych znajduje si¢ na stronie www.hbpolska.com.pl

o HB Polska Sp. z 0.0.

) Solec 29K

Y 05-532 Baniocha
Polska tel.: + 48 22 736 48 00

fax.: + 48 22 736 48 10
e-mail: serwis@hbpolska.com.pl

pieczatka sklepu pieczatka sklepu pieczatka sklepu

pieczatka sklepu
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GRATULUJEMY!

Kupujgc sokowirowke marki HB, wybrali Panstwo jedno z najlepszych tego
typu urzadzen dostepnych obecnie na rynku. Prawidtowo uzywana i konser-
wowana sokowiréwka, zapewni Panstwu wiele lat satysfakcjonujgcego dzia-
tania.

Przepisy bezpieczenstwa:

Przed rozpoczeciem uzytkowania sokowirowki nalezy doktadnie zapozna¢ sie z niniejszg
instrukcjg obstugi i bezwzglednie jej przestrzegac. Instrukcje obstugi wraz z kartg gwarancyjng
oraz dowodem zakupu nalezy przechowywaé w tatwo dostepnym miejscu.

e Nalezy upewnic sie, ze napiecie w sieci jest takie samo jak wskazane na urzadzeniu.

e W celu uniknigcia pozaru, wzglednie wstrzgsu elektrycznego nalezy podtgczy¢ urzadzenie
bezposrednio do gniazdka elektrycznego catkowicie wsuwajgc do niego wtyczke. Nie nale-
zy uzywac kabla przedtuzajgcego.

e Zawsze nalezy wytgczac¢ urzgdzenie ze zrédta pradu, jezeli nastepuje oprdéznianie pojemnika
z miazgg, zamiana akcesoriow lub czyszczenie urzadzenia.

o W zadnym wypadku NIE WOLNO dotykaé¢ wtyczki sokowirowki wilgotnymi rekami.

e Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograni-
czonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, osoby nie majace doswiadczenia lub
znajomosci sprzetu, chyba, ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytko-
wania sprzetu, przekazana przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwré-
cic uwage, aby dzieci nie bawily sie sprzetem.

e Urzagdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku przez osoby doroste i powinno znajdo-
wac sie poza zasiegiem dzieci.

e Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone, nalezy zwroci¢ szcze-
go6lng uwage na przewdd zasilajgcy. Jezeli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona, NIE WOLNO
korzysta¢ z urzadzenia.

o NIE WOLNO wigcza¢ urzadzenia, gdy w poblizu znajdujg sie wybuchowe i/lub fatwopalne
opary.

e Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie promieni stonecznych, goracych powierzchni,
wilgoci, ostrych krawedzi i tym podobnych.

e Nie stawia¢ sokowiréwki w poblizu nieostonigtego ptomienia, ani w poblizu urzgdzen ku-
chennych lub grzewczych.

e W celu zapewnienia wiasciwego dziatania urzadzenia nalezy upewni¢ sig, czy zostato ono
umieszczone na twardej, rbwnej oraz wodoszczelnej powierzchni.

e Przewdd zasilajgcy nie powinien zwisac ze stotu, blatu lub tp., ani dotykaé zadnych rozgrza-
nych powierzchni.

o NIE WOLNO zanurza¢ urzgdzenia w wodzie lub jakimkolwiek innym roztworze.

e Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia, nalezy upewnié si¢ czy wszystkie zabezpieczenia zo-
staty z niego usuniete (folia itp.).

e Do srodka sokowiréwki NIE WOLNO wktadac¢ niczego po za produktami na sok.

e W Zzadnym wypadku NIE WOLNO przepycha¢ produktow przez otwor na owoce rekami lub
palcami. Zawsze nalezy uzywac do tego celu dofgczonego do sokowiréwki popychacza.

e W przypadku owocéw z matymi, twardymi pestkami przed przystgpieniem do wyciskania so-
ku pestki te nalezy koniecznie usungg.

e W przypadku awarii lub uszkodzenia urzgdzenia albo ktéregokolwiek z jego elementow,
urzadzenie nalezy dostarczy¢ Sprzedawcy albo Autoryzowanemu Punktowi Serwisowemu
w celu przeprowadzeniu naprawy albo wymiany.
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Opis produktu:

©CONOTAWN=

. Popychacz produktow

. Tuba na produkty

. Pokrywa sokowiréwki

. Mikrofiltr z nozami wykonane ze stali nierdzewnej

Pojemnik na miazge z lejkiem

. Uchwyt blokujacy pokrywe sokowirowki
. Korpus sokowirdowki

. Wigcznik/wytgcznik (ON/OFF)

. Dzbanek na sok

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania zakupionego urzadzenia i zapraszamy do zapoznania sie
z pozostatg ofertg naszej firmy na stronie internetowej www.hbpolska.com.pl.

Dane techniczne:

e Moc 700 W - duza wydajno$¢ 18000 obr./min

® 2 biegi

e Otwor na owoce i warzywa o szerokosci 75 mm — mozliwosé wtozenia catego jabtka
e Mikrofiltr oraz noze wykonane ze stali nierdzewnej

e Wygodny i bezpieczny wtgcznik/wytacznik

e Ptynny start silnika

e Automatyczny czujnik przecigzenia silnika

e Poreczny dzbanek na sok o poj. 0,9 |I. z wewnetrznym separatorem piany

e Wygodny w myciu — zdejmowane wszystkie elementy, mozliwo$¢ mycia w zmywarce
e Napiecie: 230 V ~, 50 Hz

e Waga produktu: 3,80 kg

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji technicznej urzgdzenia.

Produkt spetnia wymagania nastepujacych Dyrektyw Europejskich: 2002/95/EC, 2004/108/EC,
2006/95/EC.

(€W

Ochrona $rodowiska:

To urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE oraz polska
Ustawg z dnia 29 lipca 2005 r. o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym (Dz. U.
Nr 180/2005, poz. 1495) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umiesz-
czany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym punkty zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy punkty zbiorki, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wrtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci skfadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania ta-
kiego sprzetu.
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Sok z jabtek,
marchwi i selera

PRZEPISY NA SOKI

SKALDNIKI

4 mate jabtka

3 $rednie, oczyszczone marchewki
4 fodygi selera naciowego
(powstaje ok. 2 filizanek soku)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przetworzy¢ w sokowiréwce jabtka,
marchew i seler

Dobrze wymiesza¢ sok i od razu
podawac

Sok z marchwi,

2 drednie, oczyszczone marchewki

Przetworzy¢ w sokowirdbwce marchew,

gruszek i truskawek

3 mate, dojrzate gruszki
1 szklanka truskawek bez szyputek
(powstaje ok. 3 filizanek soku)

burakow 3 $rednie, oczyszczone buraki buraki i pomarancze
i pomaranczy 4 pomaranhcze bez skory Podawa¢ od razu
(powstaje ok. 2 filizanek soku)
Sok z jabtek, 1 mate jabtko Przetworzy¢ w sokowirowce jabtko,

gruszki i truskawki.
Podawac¢ od razu

Sok z melona
(rockmelon), miety
i mango

1 maly, pokrojony melon bez pestek
3 gatgzki Swiezej migty

1 rozcigty na pdl owoc mango bez
pestki

(powstaje ok. 2 filizanek soku)

Przetworzy¢ w sokowirdwce melona,
miete i mango.
Podawac¢ od razu

Sok z pomidoréw,
ogorka, pietruszki
i marchwi

3 $rednie pomidory

1 duzy ogorek

1 duzy peczek Swiezej pietruszki

3 dérednie, oczyszczone marchewki
(powstaje ok. 3 filizanek soku)

Przetworzy¢ w sokowirébwce pomidory,
ogorka, pietruszke i marchewke

Dobrze wymiesza¢ sok i od razu
podawac

Sok z jezyn,
gruszek i grejpfruta

250 g jezyn

3 dojrzate gruszki

2 grejpfruty bez skory
(powstaje ok. 3 filizanek soku)

Przetworzy¢é w sokowirowce jezyny,
gruszki i grejpfruty
Dobrze wymiesza¢ sok i od razu podawac.

Gazowany napoj
chfodzacy z gruszek
i moreli

4 duze, rozciete na pof morele bez
pestek

3 duze gruszki

250 ml gazowanej wody mineralnej

1 szklanka kruszonego lodu

(4 porcje)

Przetworzy¢é w sokowirébwce morele
i gruszki

Roztozy¢ 16d do 4 wysokich szklanek
Nala¢ wycisniety sok do szklanek

Dola¢ do kazdej szklanki wode mineralng
Dobrze wymiesza¢ sok i od razu podawac

Koktajl z melona,
truskawek i maracui

1/2 pokrojonego melona bez skorki
i pestek

250 g oczyszczonych truskawek
Migzsz z 2 owocoéw maracui

1 szklanka kruszonego lodu

(4 porcje)

Przetworzy¢é w sokowirbwce melona
i truskawki

Wycisniety sok wymiesza¢ z migzszem
maracui

Roztozy¢ 16d do 4 szklanek i wla¢ sok
Dobrze wymieszac sok i od razu podawac

Mieszanka
tropikalna

2 rozcigte na pol owoce mango bez
pestek

3 owoce kiwi

1 maly, pokrojony ananas

1 szklanka $wiezych lisci miety

1 szklanka kruszonego lodu

(4 porcje)

Przetworzy¢ w sokowirbwce mango,
kiwi, ananasa i miete

Roztozy¢ 16d do 4 szklanek i wla¢ sok
Dobrze wymieszac¢ sok i od razu poda-
wac

Montaz sokowirowki:

1.

2.
3.

4.

6.

7.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy upewnic sig¢ czy wszystkie zabezpieczenia zosta-
ty z niego usuniete (folia itp.).

Korpus sokowirdwki (7) ustawi¢ na réwnej, twardej i suchej powierzchni.

Umiesci¢ pojemnik na miazge (5) na korpusie sokowirowki (7), zwracajgc uwage, aby obydwie
czesci byly dobrze spasowane.

Zamocowac¢ mikrofiltr (4) wewnatrz pojemnika (5) — mocowanie na spodzie mikrofiltra musi zo-
sta¢ doktadnie dopasowane do elementu napgdowego wystajacego z korpusu sokowiréwki (7)
— i nastepnie docisng¢ go do dotu. Przed kazdym uzyciem mikrofiltr (4) powinien by¢ doktad-
nie wymyty.

. Korpus sokowirdwki (7) z zamocowanymi czesciami (4 i 5) przykry¢ pokrywg sokowiréwki (3),

a nastegpnie zabezpieczy¢ catos¢ uchwytem blokujgcym (6) podnoszac go do pionu, az do mo-
mentu zablokowania na pokrywie sokowirdwki (3).

Wiozy¢ popychacz produktow (1) do otworu na owoce — wyciecie w popychaczu nalezy spa-
sowac z wystepem znajdujgcym sie wewnatrz otworu na owoce.

Podstawi¢ dzbanek na sok (9) pod lejek. Jezeli przygotowywany sok ma mie¢ piane, przed na-
laniem soku do szklanki, z dzbanka nalezy zdjg¢ pokrywe z separatorem piany. Dzbanek moz-
na roéwniez zastgpi¢ zwykig szklankg lub podobnym naczyniem.

Uwaga: Montujac, demontujgc lub czyszczgc mikrofiltr z nozami (4) nalezy zachowac¢ szczegding
ostroznos¢. Noze wewnatrz mikrofiltra sg bardzo ostre i ich dotkniecie moze spowodowac skale-
czenie.

Obstuga urzadzenia:

Uwaga: Sokowirowke wolno wigczaé jedynie po catkowitym zmontowaniu wszystkich elementow
i zamknieciu uchwytu blokujgcego pokrywe (6).

. Sokowiréwke nalezy umiesci¢ na réwnej, twardej i suchej powierzchni.
. Przed rozpoczeciem wyciskania soku, nalezy upewni¢ sig, czy sokowirowka zostata prawidto-

wo zmontowana i czy pod lejek zostat podstawiony dzbanek na sok lub szklanka.

. Umy¢ owoce i warzywa, z ktérych ma by¢ wyciskany sok.
. Podtaczy¢ przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego, a nastepnie uruchomic sokowirowke

za pomocg wigcznika (8). Sokowirowka rozpocznie prace.

. Sokowiréwka posiada dwie predkosci pracy: NISKA — wigcznik (8) w potozeniu 1

i WYSOKA — wigcznik (8) w potozeniu 2. Korzystajgc z zamieszczonej ponizej tabeli nalezy
dokona¢ wyboru wtasciwej predkosci dla wykorzystywanych produktéw.

. Rozpocza¢ wktadanie produktow do otworu w pokrywie sokowirdwki (2), dociskajgc kazdy z nich

popychaczem (1). Chcac wycisngé maksymalng ilos¢ soku, popychacz nalezy naciska¢ powoli.

. Sok bedzie sptywat do dzbanka na sok (9), a pozostatosci produktow zostang wyrzucone

do pojemnika na miazge (5).

. Po zakonczeniu uzytkowania sokowiréwki nalezy ustawi¢ Wytgcznik (8) w pozycji 0 i nastepnie

odigczyé przewod zasilajacy z gniazdka elektrycznego. W ZADNYM WYPADKU nie nalezy
ciggnac za przewod.

Uwaga: Nie wolno dopuszczaé do przepetnienia pojemnika na miazge (5), poniewaz moze to spo-
wodowac nieprawidtowg prace urzgdzenia lub jego uszkodzenie.

Uwaga: W przypadku owocéw z matymi, twardymi pestkami przed przystgpieniem do wyciskania
soku pestki te nalezy koniecznie usuna¢. Wigkszosci owocdw i warzyw, takich jak jabtka, marchew
i 0ogorki, nie trzeba rozcinac¢ na czesci, poniewaz mieszczg sie one w catosci w otworze na produk-
ty. Przy przygotowywaniu soku z marchwi, nalezy wktada¢ jg do otworu grubym koricem do dotu.

3
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Sokowiréwka HB posiada specjalng funkcje chronigcg silnik urzadzenia przed przegrzaniem
przy zwigkszonym obcigzeniu.

1. Przy zbyt duzym obcigzeniu silnika, sokowiréwka automatycznie wyltaczy sig.

2. W takim przypadku nalezy ustawi¢ Wytgcznik (8) w pozyciji 0 i odtgczy¢ przewdd zasilajgcy
z gniazda elektrycznego.

3. Odczeka¢ 10 min i ponownie podtaczy¢ przewdd zasilajgcy.

4. Sokowirdwka jest gotowa do ponownego uzycia.

Demontaz urzadzenia:

1. Wylaczy¢ sokowirdwke ustawiajgc Wytgcznik (8) w pozyciji 0, a nastepnie odfgczy¢ przewdd
zasilajacy z gniazda elektrycznego.

2. Chwyci¢ za uchwyt blokujacy (6), odciagngé go w lewg strong i opusci¢ w dot,
odblokowujgc pokrywe sokowirowki.

3. Zdjac¢ pokrywke sokowiréwki (3), a nastepnie zdemontowaé¢ pojemnik na miazge (5) wraz
ze znajdujacym sie wewnatrz mikrofiltrem (4). Demontujgc ostone mikrofiltra nalezy
przytrzymac korpus sokowirowki (7) i przekreci¢ pojemnik (5), trzymajac za lejek.

4. Przenie$¢ pojemnik (5) nad zlew i ostroznie wyjg¢ z niego mikrofiltr (4).

Konserwacija i czyszczenie:

—_

. Przed przystgpieniem do czyszczenia sokowiréwki, nalezy upewnic sig¢ czy przewod zasila-

jacy zostat odtgczony od gniazda elektrycznego.

2. Do mycia nalezy uzywac¢ wytacznie migkkich, nie rysujacych gabek. NIE WOLNO uzywaé
metalowych czyscikéw.

3. Po zakonczeniu uzytkowania sokowirdéwki zaleca sie natychmiastowe sptukanie wszystkich
jej elementéw woda — po za korpusem (7). Ufatwi to pdzniejszy proces mycia oraz zapobie-
gnie pojawieniu sig kolorowych sladéw na plastikowych czgsciach sokowirdwki, mogacych
powstac¢ po owocach i warzywach o intensywnych barwach.

4. Korpus sokowiréwki (7) nalezy przetrze¢ wilgotng Sciereczka.

5. Po rozmontowaniu sokowiréwki, wszystkie jej czesci — po za korpusem (7) — nalezy umy¢
w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka czyszczgcego.

6. W celu catkowitego pozbycia sie pozostatosci po owocach lub warzywach do mycia nalezy
uzywac szczotki do mycia sprzetow kuchennych.

7. Mikrofiltr (4) nalezy podstawi¢ pod strumien wody i oczysci¢ dokiadnie szczotkg wewnatrz
i z zewnatrz, a nastgpnie podniesé pod Swiatto i sprawdzi¢, czy otwory nie sg nadal zatka-
ne. Jezeli otwory w mikrofiltrze (4) beda nadal pozatykane, nalezy go wtozy¢ naczynia z go-
rgcg wodg dodatkiem soku cytrynowego, co pomoze oczysScic¢ otwory.

8. Jezeli nie udafo sig¢ unikng¢ kolorowych plam, plastikowe czesci nalezy zamoczy¢ w 10%
roztworze soku cytrynowego i wody, a nastgpnie wyczysci¢ nie zrgcym srodkiem myjacym.

9. Pokrywke sokowirowki (3), mikrofiltr (4), pojemnik na miazge (5), dzbanek na sok (9) pojem-

nik na miazge (10) mozna my¢ réwniez w zmywarce do naczyn (na najwyzszej potce).

Przechowvwanie urzadzenia:

Sokowiréwke nalezy przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu. Jezeli urzadzenie nie be-
dzie sie uzywane przez diuzszy okres czasu, zaleca sie jego doktadne oczyszczenie i ponow-
ne zapakowanie w oryginalne opakowanie lub inne opakowanie chronigce przed kurzem.

TABELA ZALECANYCH PREDKOSCI

Jabtko
Morela (usunieta pestka)
Burak
Jagoda
Brokut
Brukselka
Kapusta
Marchew
Kalafior
Seler
Ogoérek
Fenkut (koper wtoski)
Arbuz
Winogrono (bez pestek)
Kiwi
Mango
Dynia
Brzoskwinia (usunieta pestka)
Pomarancza (oczyszczona ze skoéry)

Gruszka

Ananas

Sliwka (usunigta pestka)
Malina
Pomidor

PREDKOSC

Wysoka
Niska
Wysoka
Niska
Wysoka
Wysoka
Wysoka
Wysoka
Wysoka
Wysoka
Niska
Wysoka
Niska
Niska
Niska
Niska
Niska
Niska
Wysoka lub niska
Niska — dla miekkich
Wysoka — dla twardych
Wysoka
Niska
Niska
Niska




