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p
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O
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 części

O
p

is w
yko

n
an

ych
 czyn

n
o

ści,       
w

ykaz w
ym

ien
io

n
ych

 części
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p
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ieczątka serw
isu

D
ata zg

ło
szen

ia

D
ata zg

ło
szen

ia

D
ata zg

ło
szen

ia

D
ata n

ap
raw

y

D
ata n

ap
raw

y

D
ata n

ap
raw

y

D
ata n

ap
raw

y

odcinek d odcinek c odcinek b odcinek a

H
B

 P
olska S

p. z o.o.
S

olec 29K
05-532 B

aniocha
tel.: +

 48 22 736 48 00
fax: +

 48 22 736 48 10
e-m

ail: bok@
hbpolska.com

.pl

w
w

w
.h

b
p

o
ls

k
a
.c

o
m

.p
l

INSTRUKCJA OBSŁUGI

i
s
t
r
u
k
c
j
a
 
H
B
0
8
0
1
W
.
q
x
d
 
 
2
0
1
1
-
0
6
-
2
4
 
 
0
1
:
1
9
 
 
P
a
g
e
 
1



N
a produkt udziela się gw

arancji na okres 24 m
iesięcy, która obejm

uje w
ady pow

stałe
z

przyczyn tkw
iących w

sprzedanym
 urządzeniu. G

w
arant zobow

iązuje się do bezpłat-
nego usunięcia ew

entualnej niespraw
ności urządzenia, pod w

arunkiem
 w

ykorzystyw
a-

nia go zgodnie z
przeznaczeniem

 izaleceniam
i Instrukcji O

bsługi oraz przedstaw
ienia

praw
idłow

o w
ypełnionej karty gw

arancyjnej w
raz oryginalnym

 dow
odem

 zakupu. 

N
apraw

a gw
arancyjna urządzenia zostanie w

ykonana w
m

ożliw
ie najkrótszym

 ter-
m

inie, nie przekraczającym
 14 dni roboczych od daty zgłoszenia usterki. Term

in ten
m

oże w
w

yjątkow
ych przypadkach ulec w

ydłużeniu do 21 dni roboczych, jeżeli na-
praw

a będzie w
ym

agać sprow
adzenia części zam

iennych z
zagranicy. 

Zakres niniejszej G
w

arancji nie obejm
uje żadnych uszkodzeń m

echanicznych. 

G
w

arancja niniejsza nie znajduje zastosow
ania w

sytuacji, jeżeli: 
urządzenie lub dow

ód jego zakupu będą niezgodne ze sobą lub niem
ożliw

e bę-
dzie odczytanie znajdujących się na nich danych,
num

er seryjny urządzenia będzie zniszczony lub nieczytelny,
stw

ierdzona zostanie ingerencja nieupow
ażnionych osób lub nieautoryzow

anych
zakładów

 serw
isow

ych, 
uszkodzenie pow

stanie z
przyczyn natury zew

nętrznej tj.: zjaw
iska atm

osferyczne,
w

yładow
ania elektryczne itp.

G
w

arant m
oże uchylić się od dotrzym

ania term
inu w

ykonania napraw
y gw

arancyj-
nej, jeżeli zaistnieją zakłócenia w

działalności jego przedsiębiorstw
a, spow

odow
ane

nieprzew
idyw

alnym
i okolicznościam

i, w
szczególności takim

i jak: niepokoje spo-
łeczne, klęski żyw

iołow
e, ograniczenia im

portow
e itp.

P
odstaw

ę do rozstrzygania ew
entualnych sporów

 pow
stałych w

trakcie realizacji
upraw

nień w
ynikających z

niniejszej G
w

arancji, stanow
ić będą przepisy praw

a obo-
w

iązujące na terytorium
 R

zeczypospolitej P
olskiej. 

G
w

arancja niniejsza nie w
yłącza, nie ogranicza ani nie zaw

iesza upraw
nień K

upują-
cego w

ynikających z
niezgodności tow

aru
z um

ow
ą. 

W
 przypadku  produktu zakupionego przez przedsiębiorcę na fakturę VA

T, okres
gw

arancji zostaje skrócony do 12 m
iesięcy

L
is

ta
 p

u
n

k
tó

w
 s

e
rw

is
o

w
y
c
h

 z
n

a
jd

u
je

 s
ię

 n
a
 s

tro
n

ie
w

w
w

.h
b

p
o

ls
k
a
.c

o
m

.p
l
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O
c
h

ro
n

a
 ś

ro
d

o
w

is
k
a
: 

To urządzenie zostało oznaczone zgodnie z
D

yrektyw
ą E

uropejską 2002/96/W
E

 oraz polską
U

staw
ą z

dnia 29 lipca 2005 r. o
zużytym

 sprzęcie elektrycznym
 i

elektronicznym
 (D

z.U
. 

N
r 180/2005, poz. 1495) sym

bolem
 przekreślonego kontenera na odpady.

Takie oznakow
anie inform

uje, że sprzęt ten, po okresie jego użytkow
ania nie m

oże być
um

ieszczany łącznie z
innym

i odpadam
i pochodzącym

i z
gospodarstw

a dom
ow

ego. 

U
żytkow

nik jest zobow
iązany do oddania go prow

adzącym
 punkty zbiórki zużytego sprzętu

elektrycznego i
elektronicznego. P

row
adzący punkty zbiórki, w

tym
 lokalne punkty zbiórki,

sklepy oraz gm
inne jednostki, tw

orzą odpow
iedni system

 um
ożliw

iający oddanie tego sprzętu. 

W
łaściw

e postępow
anie ze zużytym

 sprzętem
 elektrycznym

 ielektronicznym
 przyczynia się do

uniknięcia szkodliw
ych dla zdrow

ia ludzi iśrodow
iska naturalnego konsekw

encji, w
ynikających

z
obecności składników

 niebezpiecznych oraz niew
łaściw

ego składow
ania i

przetw
arzania

takiego sprzętu. 

1

G
R

A
T

U
L

U
J
E

M
Y

!

K
upując blender ręczny m

arki H
B

, w
ybrali P

aństw
o jedno z

najlepszych te-
g

o typu urządzeń dostępnych obecnie na rynku. P
raw

idłow
o używ

any
i

konserw
ow

any blender, zapew
ni P

aństw
u w

iele lat satysfakcjonująceg
o

działania. 

P
rz

e
p

is
y
 b

e
z
p

ie
c
z
e

ń
s
tw

a
:

P
rzed rozpoczęciem

 użytkow
ania blendera należy dokładnie zapoznać się z

niniejszą instruk-
cją obsługi ibezw

zględnie jej przestrzegać. Instrukcję obsługi w
raz z

dow
odem

 zakupu nale-
ży przechow

yw
ać w

łatw
o dostępnym

 m
iejscu. 

N
ależy upew

nić się, że napięcie w
sieci jest takie sam

o jak w
skazane na urządzeniu. 

W
celu uniknięcia pożaru, w

zględnie w
strząsu elektrycznego należy podłączyć urządzenie

bezpośrednio do gniazdka elektrycznego całkow
icie w

suw
ając do niego w

tyczkę. N
ie nale-

ży używ
ać kabla przedłużającego. 

Zaw
sze należy w

yłączać urządzenie ze źródła prądu, jeżeli następuje jego opróżnianie, za-
m

iana akcesoriów
 lub czyszczenie urządzenia. 

W
żadnym

 w
ypadku N

IE
 W

O
LN

O
 dotykać w

tyczki blendera w
ilgotnym

i rękam
i. 

U
rządzenie przeznaczone jest w

yłącznie do użytku przez osoby dorosłe ipow
inno znajdo-

w
ać się poza zasięgiem

 dzieci. 
N

iniejszy sprzęt nie jest przeznaczony do użytkow
ania przez osoby (w

 tym
 dzieci) o

ograni-
czonej zdolności fizycznej, czuciow

ej lub psychicznej, osoby nie m
ające dośw

iadczenia lub
znajom

ości sprzętu, chyba, że odbyw
a się to pod nadzorem

 lub zgodnie z
instrukcją użytko-

w
ania sprzętu, przekazaną przez osoby odpow

iadające za ich bezpieczeństw
o. N

ależy zw
ró-

cić uw
agę, aby dzieci nie baw

iły się sprzętem
. 

P
rzed użyciem

 należy spraw
dzić, czy urządzenie nie jest uszkodzone, należy zw

rócić szcze-
gólną uw

agę na przew
ód zasilający. Jeżeli jakakolw

iek część jest uszkodzona, N
IE

 W
O

LN
O

korzystać z
urządzenia. 

N
IE

 W
O

LN
O

 w
łączać urządzenia, gdy w

pobliżu znajdują się w
ybuchow

e i/lub łatw
opalne

opary. 
N

ie należy w
ystaw

iać urządzenia na działanie prom
ieni słonecznych, gorących pow

ierzchni,
w

ilgoci, ostrych kraw
ędzi itym

 podobnych. 
N

ie staw
iać blendera w

pobliżu nieosłoniętego płom
ienia, ani w

pobliżu urządzeń kuchen-
nych lub grzew

czych. 
P

rzew
ód zasilający nie pow

inien zw
isać ze stołu, blatu lub tp., ani dotykać żadnych rozgrza-

nych pow
ierzchni. 

N
IE

 W
O

LN
O

 zanurzać urządzenia w
w

odzie lub jakim
kolw

iek innym
 roztw

orze. 
U

rządzenie przeznaczone jest W
Y

ŁĄ
C

ZN
IE

 do użytku dom
ow

ego. 
P

rzed pierw
szym

 użyciem
 urządzenia, należy upew

nić się czy w
szystkie zabezpieczenia zo-

stały z
niego usunięte (folia itp.). 

W
przypadku aw

arii lub uszkodzenia urządzenia albo któregokolw
iek z

jego elem
entów

,
urządzenie należy dostarczyć S

przedaw
cy albo A

utoryzow
anem

u P
unktow

i S
erw

isow
em

u
w

celu przeprow
adzeniu napraw

y albo w
ym

iany. 
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7

4. D
o m

ycia należy używ
ać w

yłącznie m
iękkich, nie rysujących gąbek. N

IE
 W

O
LN

O
 używ

ać
m

etalow
ych czyścików

. 
5. P

o zakończeniu użytkow
ania któregokolw

iek z
zestaw

ów
 zaleca się natychm

iastow
e spłuka-

nie w
odą elem

entów
, które m

iały styczność z
produktam

i —
 po za korpusem

 (3), górną czę-
ścią m

etalow
ej końców

ki m
iksującej (4), m

ocow
aniem

 końców
ki ubijającej (5) ipokryw

ą m
i-

sy w
ielofunkcyjnej (9). U

łatw
i to późniejszy proces m

ycia oraz zapobiegnie pojaw
ieniu się

kolorow
ych śladów

 na plastikow
ych częściach zestaw

u. 
6. W

szystkie elem
enty —

 po za korpusem
 (3), górną częścią m

etalow
ej końców

ki m
iksującej

(4), m
ocow

aniem
 końców

ki ubijającej (5) ipokryw
ą m

isy w
ielofunkcyjnej (9) —

 m
ogą być

rów
nież m

yte w
zm

yw
arce. 

7. W
przypadku pojaw

ienia się przebarw
ień na plastikow

ych elem
entach, przed w

łożeniem
 ich

do zm
yw

arki należy je przetrzeć olejem
 roślinnym

. 

P
rz

e
c
h

o
w

y
w

a
n

ie
 u

rz
ą
d

z
e

n
ia

:

U
rządzenie w

raz ze w
szystkim

i akcesoriam
i należy przechow

yw
ać w

suchym
 ichłodnym

 m
iej-

scu. Jeżeli urządzenie nie będzie się używ
ane przez dłuższy okres czasu, zaleca się jego do-

kładne oczyszczenie iponow
ne zapakow

anie w
oryginalne opakow

anie lub inne opakow
anie

chroniące przed kurzem
. 

Życzym
y satysfakcji z

użytkow
ania zakupionego urządzenia izapraszam

y do zapoznania się
z

pozostałą ofertą naszej firm
y na stronie internetow

ej w
w

w
.h

b
p

o
ls

k
a
.c

o
m

.p
l. 

D
a
n

e
 te

c
h

n
ic

z
n

e
: 

M
oc 800 W

P
łynna regulacja prędkości obrotów

 silnika
K

ońców
ka m

iksująca iubijająca w
ykonane ze stali nierdzew

nej
W

ielofunkcyjna m
isa o

poj. 1,25 l. 
3

tarcze ze stali nierdzew
nej —

 do krojenia w
plastry, tarcia w

arzyw
 itarcia ziem

niaków
 

P
odw

ójne ostrze siekające „S
”

N
aczynie do m

iksow
ania iubijania o

poj. 800 m
l. z

elastyczną pokryw
ką

W
ygodny w

użyciu w
łącznik iregulator obrotów

 silnika
A

ntypoślizgow
a podstaw

a m
isy zapobiegająca przesuw

aniu się jej podczas pracy
N

apięcie: 220–240 V
 ~

, 50/60 H
z

W
aga produktu: 2,43g

P
roducent zastrzega sobie praw

o do zm
iany specyfikacji technicznej urządzenia. 

P
rodukt spełnia w

ym
agania D

yrektyw
 E

uropejskich 2002/95/E
C

, 2004/108/E
C

, 2006/95/E
C

.

2

O
p

is
 p

ro
d

u
k
tu

:

1
2

34

56

78 9

10
11

1213

1. P
okrętło regulatora prędkości ob-

rotów
 silnika

2. W
łącznik/w

yłącznik O
N

/O
FF

3. K
orpus blendera

4. M
etalow

a końców
ka m

iksująca
5. M

ocow
anie końców

ki ubijającej
6. K

ońców
ka ubijająca

7. N
aczynie do m

iksow
ania i

ubija-
nia/m

iarka
8. P

okryw
a naczynia do m

iksow
a-

nia iubijania (podkładka na spód
naczynia) 

9. P
okryw

a m
isy w

ielofunkcyjnej
10. Lej w

sypow
y pokryw

y
11. P

opychacz
12. M

ocow
anie tarcz krojących itrą-

cych 
13. P

odw
ójne ostrze „S

”
14. R

ączka 
m

isy 
w

ielo
funkcyjnej

z
przyciskiem

 zw
alniającym

15. M
isa w

ielofunkcyjna
16. Tarcza do cięcia
17. Tarcza do tarcia ziem

niaków
18. Tarcza do tarcia w

arzyw

14

15

17

16

18
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K
o

ń
c
ó

w
k
a
 m

ik
s
u

ją
c
a
:

K
ońców

ka ta idealnie nadaje się do przygotow
yw

ania różnego rodzaju zup, dip'ów
, sosów

, m
ajo-

nezu oraz potraw
 dla niem

ow
ląt. M

ożna ją rów
nież stosow

ać do m
iksow

ania iprzygotow
yw

ania
m

ilkshake'ów
. 

M
ontaż iobsługa: 

1. Zam
ocow

ać końców
kę m

iksującą (4) na korpusie blendera (3) —
 na obydw

u elem
entach znaj-

dują się w
ycięcia iw

ypukłości, które należy dopasow
ać do siebie, a

następnie nasunąć końców
-

kę m
iksującą (4) na korpus (3). 

2. P
odłączyć przew

ód zasilający do gniazdka elektrycznego. 
3. U

m
ieścić dolną część końców

ki m
iksującej (4) w

naczyniu (7) lub innym
 t.p. z

produktam
i do

m
iksow

ania, a
następnie uruchom

ić urządzenie za pom
ocą przycisku (2). Istnieje m

ożliw
ość re-

gulacji prędkości obrotów
 silnika —

 pokrętło regulatora (1). 
4. P

o zakończeniu użytkow
ania blendera, w

yłączyć blender za pom
ocą przycisku O

N
/O

FF (2)
izdem

ontow
ać końców

kę (4) z
korpusu (3) —

 w
tym

 celu należy użyć dw
óch przycisków

 znaj-
dujących się po bokach korpusu (3). 

U
w

a
g

a
:

C
zas ciągłej pracy urządzenia przy użyciu końców

ki m
iksującej nie m

oże przekroczyć
1

m
in. P

o upływ
ie tego czasu, blender należy w

yłączyć iodczekać ok. 1
m

in. przed ponow
nym

uruchom
ieniem

. 

U
w

a
g

a
:

O
strze na końcu końców

ki m
iksującej jest bardzo ostre ijego dotknięcie m

oże spow
o-

dow
ać skaleczenie. 

M
is

a
 w

ie
lo

fu
n

k
c
y
jn

a
 —

 z
a
s
to

s
o

w
a
n

ie
 o

s
trz

a
 s

ie
k
a
ją

c
e
g

o
 „S

”:

Zestaw
 ten przeznaczony jest do tw

ardszych produktów
. P

rzy jego pom
ocy m

ożna siekać m
ięso,

sery, cebulę, czosnek, m
archew

, orzechy, m
igdały itp., jak rów

nież zioła. O
strze nie nadaje się do

siekania produktów
 o

w
yjątkow

ej tw
ardości tj. kostki lodu, gałka m

uszkatołow
a, ziarna kaw

y izbóż
lub tp.

6

K
o

ń
c
ó

w
k
a
 u

b
ija

ją
c
a
:

K
ońców

ka ta służy do ubijania lekkich produktów
 tj. piana z

białek, śm
ietana oraz m

ieszania
np. gotow

ych deserów
. 

M
ontaż iobsługa: 

1. W
sunąć końców

kę ubijającą (6) do jej m
ocow

ania (5), a
następnie zam

ocow
ać całość na kor-

pusie (3) —
 na obydw

u elem
entach znajdują się w

ycięcia iw
ypukłości, które należy dopasow

ać
do siebie, a

następnie nasunąć m
ocow

anie końców
ki ubijającej (5) na korpus (3). 

2. P
odłączyć przew

ód zasilający do gniazdka elektrycznego. 
3. U

m
ieścić dolną część końców

ki ubijającej (6) w
naczyniu (7) lub innym

 t. p. z
produktam

i do
ubijania, a

następnie uruchom
ić urządzenie za pom

ocą przycisku (2). Istnieje m
ożliw

ość regu-
lacji prędkości obrotów

 silnika —
 pokrętło regulatora (1). 

4. P
o zakończeniu użytkow

ania zestaw
u, w

yłączyć blender za pom
ocą przycisku O

N
 /O

FF (2)
izdem

ontow
ać końców

kę (6) w
raz z

m
ocow

aniem
 (5) z

korpusu (3) —
 w

tym
 celu należy użyć

dw
óch przycisków

 znajdujących się po bokach korpusu (3), a
następnie w

yjąć końców
kę (6)

z
m

ocow
ania (5). 

U
w

a
g

a
:

C
zas ciągłej pracy urządzenia przy użyciu końców

ki ubijającej nie m
oże przekroczyć

2
m

in. P
o upływ

ie tego czasu, blender należy w
yłączyć iodczekać ok. 1

m
in. przed ponow

nym
uruchom

ieniem
. 

U
w

a
g

a
:

P
rzed pierw

szym
 użyciem

 urządzenia, należy upew
nić się czy w

szystkie zabezpie-
czenia zostały z

niego usunięte (folia itp.) oraz um
yć jego w

szystkie elem
enty (patrz C

zyszcze-
nie urządzenia). 

C
z
y
s
z
c
z
e

n
ie

 u
rz

ą
d

z
e

n
ia

:

1. O
dłączyć przew

ód zasilający z
gniazda elektrycznego. 

2. K
orpus blendera (3), górną część m

etalow
ej końców

ki m
iksującej (4), m

ocow
anie końców

-
ki ubijającej (5) ipokryw

ę m
isy w

ielofunkcyjnej (9) należy przetrzeć w
ilgotną ściereczką. E

le-
m

entów
 tych nie W

O
LN

O
 zanurzać w

w
odzie. 

3. W
szystkie elem

enty —
 po za korpusem

 (3), górną częścią m
etalow

ej końców
ki m

iksującej
(4), m

ocow
aniem

 końców
ki ubijającej (5) ipokryw

ą m
isy w

ielofunkcyjnej (9) —
 należy um

yć
w

ciepłej w
odzie z

dodatkiem
 środka czyszczącego, a

następnie w
ysuszyć. 

i
s
t
r
u
k
c
j
a
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B
0
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0
1
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M
ontaż iobsługa: 

1. M
isę w

ielofunkcyjną (15) należy um
ieścić na rów

nej, tw
ardej isuchej pow

ierzchni. 
2. Zachow

ując szczególną ostrożność zdjąć plastikow
e osłony z

ostrza (13). O
strze jest bar-

dzo ostre, w
ięc zaw

sze należy trzym
ać je za górną, plastikow

ą część. 
3. Trzym

ając za plastikow
y koniec nasunąć podw

ójne ostrze (13) na bolec znajdujący się w
e-

w
nątrz m

isy (15). 
4. U

m
ieścić produkty przeznaczone do obróbki w

m
isie (15), pam

iętając, żeby ich objętość
nie przekraczała 3/4

pojem
ności m

isy. 
5. N

a m
isę (15) nałożyć jej pokryw

ę (9), zw
racając uw

agę, aby znajdujące się na niej sym
bo-

le „kłódki” znajdow
ały się przy przycisku zw

alniającym
 na rączce m

isy (14), a
następnie,

nacisnąć przycisk jednocześnie obracając pokryw
ę (9) w

lew
ą stronę aż do m

om
entu za-

blokow
ania. 

6. Zam
ocow

ać korpus blendera (3) na pokryw
ie (9) —

 na obydw
u elem

entach znajdują się
w

ycięcia iw
ypukłości, które należy dopasow

ać do siebie, a
następnie w

sunąć korpus (3)
w

pokryw
ę (9). 

7. P
odłączyć przew

ód zasilający do gniazdka elektrycznego. 
8. U

ruchom
ić urządzenie za pom

ocą przycisku O
N

/O
FF (2). Istnieje m

ożliw
ość regulacji pręd-

kości obrotów
 silnika —

 pokrętło regulatora (1). 
9. P

odczas użytkow
ania tego zestaw

u jedną ręką należy trzym
ać korpus blendera (3), a

dru-
gą ręką rączkę naczynia (14). 

10. P
o zakończeniu użytkow

ania zestaw
u, w

yłączyć blender za pom
ocą przycisku O

N
/O

FF (2)
izdem

ontow
ać korpus (3) z

pokryw
y (9) —

 w
tym

 celu należy użyć dw
óch przycisków

 znaj-
dujących się po bokach korpusu (4). 

11. N
astępnie nacisnąć przycisk zw

alniający na rączce m
isy (14), jednocześnie obracając po-

kryw
ę (9) w

praw
ą stronę aż do m

om
entu zablokow

ania. Zdjąć pokryw
ę (9) z

m
isy (15). 

12. Zachow
ując ostrożność w

yjąć podw
ójne ostrze (13), chw

ytając je za plastikow
y koniec. 

13. W
yłożyć posiekanie produkty z

m
isy (15). 

U
w

a
g

a
:

C
zas ciągłej pracy urządzenia przy użyciu tego zestaw

u (z zastosow
aniem

 ostrza sieka-
jącego „S

”) nie m
oże przekroczyć 30 sekund, a

w
przypadku tw

ardych produktów
 10 sekund. P

o
upływ

ie tego czasu, blender należy w
yłączyć iodczekać ok. 1

m
in. przed ponow

nym
 uruchom

ie-
niem

. 

U
w

a
g

a
:

M
ontując, dem

ontując lub czyszcząc podw
ójne ostrze (13) należy zachow

ać szczegól-
ną ostrożność. O

strze jest bardzo ostre ijego dotknięcie m
oże spow

odow
ać skaleczenie. 

5

M
is

a
 w

ie
lo

fu
n

k
c
y
jn

a
 —

 z
a
s
to

s
o

w
a
n

ie
 ta

rc
z
 d

o
 c

ię
c
ia

 i
ta

rc
ia

:

Zestaw
 ten przeznaczony jest do cięcia itarcia w

arzyw
 oraz ziem

niaków
.

M
ontaż iobsługa: 

1. M
isę w

ielofunkcyjną (15) należy um
ieścić na rów

nej, tw
ardej isuchej pow

ierzchni. 
2. W

ybrać odpow
iednią tarczę, zachow

ując szczególną ostrożność zam
ocow

ać ją w
m

ocow
aniu

(12) inastępnie nasunąć całość na bolec znajdujący się w
ew

nątrz m
isy (15). 

3. N
a m

isę (15) nałożyć jej pokryw
ę (9), zw

racając uw
agę, aby znajdujące się na niej sym

bole
„kłódki” znajdow

ały się przy przycisku zw
alniającym

 na rączce m
isy (14), a

następnie, naci-
snąć przycisk jednocześnie obracając pokryw

ę (9) w
lew

ą stronę aż do m
om

entu zablokow
a-

nia. 
4. Zam

ocow
ać korpus blendera (3) na pokryw

ie (9) —
 na obydw

u elem
entach znajdują się w

y-
cięcia iw

ypukłości, które należy dopasow
ać do siebie, a

następnie w
sunąć korpus (3) w

po-
kryw

ę (9). 
5. P

odłączyć przew
ód zasilający do gniazdka elektrycznego. 

6. U
ruchom

ić urządzenie za pom
ocą przycisku O

N
 /O

FF (2). Istnieje m
ożliw

ość regulacji prędko-
ści obrotów

 silnika —
 pokrętło regulatora (1). 

7. R
ozpocząć sukcesyw

ne w
kładanie przygotow

anych w
cześniej produktów

 przez lej w
sypow

y
pokryw

y (10) dociskając je popychaczem
 (11). 

8. P
odczas użytkow

ania tego zestaw
u jedną ręką należy trzym

ać korpus blendera (3), a
drugą rę-

ką rączkę naczynia (14). 
9. P

o zakończeniu użytkow
ania zestaw

u, w
yłączyć blender za pom

ocą przycisku O
N

 /O
FF (2)

izdem
ontow

ać korpus (3) z
pokryw

y (9) —
 w

tym
 celu należy użyć dw

óch przycisków
 znajdu-

jących się po bokach korpusu (3). 
10. N

astępnie nacisnąć przycisk zw
alniający na rączce m

isy (14), jednocześnie obracając pokry-
w

ę (9) w
praw

ą stronę aż do m
om

entu zablokow
ania. Zdjąć pokryw

ę (9) z
m

isy (15). 
11. Zachow

ując ostrożność w
yjąć tarczę razem

 z
m

ocow
aniem

 (12), chw
ytając je za plastikow

y ko-
niec. 

12. W
yłożyć posiekanie produkty z

m
isy (15). 

i
s
t
r
u
k
c
j
a
 
H
B
0
8
0
1
W
.
q
x
d
 
 
2
0
1
1
-
0
6
-
2
4
 
 
0
1
:
2
0
 
 
P
a
g
e
 
1
3



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for high quality pre-press printing. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later. These settings require font embedding.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308030d730ea30d730ec30b9537052377528306e00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /FRA <>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


